Agyptische Spezialitiiten

Appetithippchen

Batingan
Baba Ghanug
Bisara
Hummus
Tahina
Turshi

Vorspeisen
Mulukhia
Mahshi

Warak’ Aynab
Bamiya
Musaqa

Hauptspeisen
Shish Keab

Kebab Halla
Kufta
Fatta

Hammam Mahshi

Shawirma
Samak
Gambari

Desserts
Baqlawa
Basbusa
Kunafa

Umm Ali

Marinierte, gerostete Auberginen

Sesampaste mit gegrillten Auberginenstiickchen

Bohnenpiiree mit Knoblauch u. gerosteten Zwiebeln

Sauce aus Sesam und Kichererbsen

Sesampaste mit Kreuzkriimel

Mixed Pickles aus Gurken, Karotten, Mohren.

Dazu isst man frisches Fladenbrot welches man in Sauce tunkt.

eine leicht bittere, dlige Suppe mit spinatihnlichem Gemiise
Gemiise gefiillt mit Kriuterreis je nach Jahreszeit

( Zucchini, Tomaten, Paprika, Auberginen)

Teils mit Reis oder mit Hackfleisch gefiillte Weinblitter
Okraschoten mit Tomatensauce

Auberginenauflauf mit Hackfleisch u. Bechamelsauce

Auf Holzkohlenfeuer gegrillter Fleischspiess aus Lamm, Leber
und Zwiebeln. Méglich auch mit Hiihnerfleisch (Firakh)
Lammgulasch mit Kreuzkiimmel

Gegrillte, rassig gewiirzte Hackfleischrollchen

Lammfleisch auf Fladenbrot in wiirziger Sauce

Gefiillte Taube

In diinnen Lagen, am Drehspiess gegrilltes Lammfleisch

Fisch

Crevetten

Siisser Blitterteigkuchen mit Mandeln, Zucker, Zimt u. Honig
Zuckerkuchen

Kuchen aus hauchdiinnen, kross gebackenen Nudeln mit Honig
und Niissen

Eine heisse Delikatesse aus Blitterteig, Rosinen, Zimt, Niissen
und Vanille, iiberbacken mit Milch und Sahne



